Forskellige faktorers betydning
for nedbrydning af franskbred

Introduktion

Teori:

Alt det organiske materiale, der produceres af planter og dyr, dar pa et
eller andet tidspunkt. Dette dgde organiske stof omseettes af nedbrydere
til uorganiske stoffer,som igen kan optages og udnyttes af planter til
dannelse af organisk stof - man taler derfor om stofkredslgb. De omtalte
nedbrydere er isser mikroorganismer, bakterier og svampe, hvoraf de
farste, bakterierne, isaer nedbryder dyrisk materiale, mens svampene isaer
nedbryder plantemateriale. Et eksempel pa nedbrydere er mug og
skimmel pa vore madvarer, i dette forsgg franskbrad.

Analyseprincip:

Hvert hold fremstiller ud fra samme bradtype en raekke skale/poser som
naevnt nedenfor. Disse iagttages og sammenlignes i begyndelsen af hver
af de efterfglgende timer. Eventuelt mikroskoperes i neeste gvelsestime.

Materialer

Petriskale ( eller plastposer)
Meerkater og/eller spritpen
Hjemmebagt brad

Jord

Kniv

(evt. mikroskop).

Fremgangs-
made

Heaenderne vaskes grundigt og tarres i rent papir.
Petriskalen/plastposen abnes sa lidt som muligt. Et stykke brad
laegges i, og skalen/posen lukkes straks.

Vand og jord tilseettes eventuelt.

Skalen lukkes med tape/ Posen bindes til, sa fordampning undgas.
Husk maerkning med navn, klasse, dato og falgende  nummer:
brad ved stuetemperatur

brad ved stuetemperatur, tilsat vand

bred ved stuetemperatur, tilsat vand og lidt jord

som a., men i varmeskab ( 35 grader)

som b., men i varmeskab

som c., men i varmeskab.

f.eks. brad, der er tarret hen over bordet; brad, der er tarret i
tarreskab, henstilling i kgleskab eller/og andet. Find selv pa!!!
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Resultater Alle iagttagelser noteres i skema med angivelse af stgrrelse, form, farve
og antal af mugpletter. Eventuelt noteres i rubrikken " andet" (husk at
notere hvad), hvis noget specielt iagttages .
Eventuelt mikroskoperes nogle af svampene, se " Mikroskopi af
svampe".
Arbejds— 1. Hgrer mug og skimmel til svampe eller bakterier?
2 2. Opskriv ligningen for fuldsteendig nedbrydning af franskbrad.
sporgsmal 3. Huvilke faktorer vil | undersgge?
4. Huvilke af disse faktorer er sakaldte abiotiske ( ikke levende)
faktorer?
5. Hvad er gvelsens formal?
Resultatbe- 1. Hvilke abiotiske faktorer pavirkede iseer svampeveeksten i forsgget?-
. Angiv hvilke skale, der viser hvilken pavirkning.
handllng 2. Huvilke andre faktorer kan taenkes at pavirke svampevaekst?
3. Hvor kommer svampene fra i forsgget?
4. Hvorfor nedfryses brad, der skal opbevares?
5. Hvorfor medbringes tvebakker og lignende tarre "bragd" ofte som
proviant?
6. Hvilke andre metoder bruges for at forhindre nedbryderes "angreb"

pa fadevarer?
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Nedbrydning af Franskbred: Resultatskema:

Nr Dato: Dato: Dato: Dato:
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